\/orspeisen und Salat

Matjes]tilet ,,l—laus]t'r’auenar’c“ in einer ]Eeinen SoBe von Zwiel;e'n,
ApFe'n unoj Essiggurlien, olazu Dampi:l{ar’coi:[:e'n 14,00

Bun’ce Salatp'at’ce mit @erc’iuc'wev’cem l:ove”en]tilet lavwarm serviert,
Saknemee‘moe’c’cich, Baguet’ce und Buttev 15,00

],Wienev Sa|at |aH:e“ mit gelxzcl{enen Scl'\nit2e|st‘r>ei en,
p
Ba vette unA But’ce*r’ 14,00
9

(;elb‘mtene‘r) Ziegen[{c'z'se mit Waln()ssen und l—lonig lauvwarm serviert
auF buntem Sa'at’ce”ev, Bague{:’ce und Butte‘r’ 15,00

Beilagensa'a’c klein 5,40
Beilagensa'a’c grol% 6,40

Aus dem Su]:)perﬁco]:)]E

QinAevI{r’aF'tlel\e mit DFannl{uc]nenst‘Pei]Een 5,20
Tomatencvemesuppe 5,20
Un ariscl'ne @u'ascl'\su e mit |_anc”31°o’c 6,20
g PP



\/om <;1°i|| und aus der D]Eanne

Sclwweineschni’cze' ,,WEenev A‘I”t“ mit Dommes F‘r’ites,
D‘Peise”)ee*r)en und Iinaclii:riscken Sa'aten

Altrotta'er Scl‘mi’cze' mit sUEem SemE und Mee'm’etticl'\,
B‘Patlimoto{:{:eln und buntem Sa'a’cte”e‘v

Co*r’cJon bleu vom Scl\wein mit Dveise”;ee*r’en
und Lausgemacktem |<aﬂ°to]EFe|sa|at

Baqevisclwes Comlon blev mit Scl'\inlien und Ol)azcln ge]tij”’c,
Dommes Eri’ces und bunter Salat’ce”ev

l—lo'z]cc‘i ”e'r)s’cealfL vom Gwi” mit deutevl)ut’cem
mediterranes @vi”gemijse und Bvatlia%oﬁceln

SCI’\\Weinesclﬂnichel in wirziger Dapvilﬂasolge

mit Pommes ]E'r‘i’ces und I{nacli{:‘r’isclﬂen Salaten

,Stuben D]Eanc“ ,,SclwWeineFi'etstUclie in Ckampignon'mkmsolge
mit |<c‘ise Ul)e‘r’l)aclien, D’r’eise”)eevl)iwone, l’\ausgemaclﬂ’ce Spc’i’czle
uncj lbuntev Salat’ce”ewo

I—Ia‘lmcl\enlwusti:i'et mit Ananas und |<a‘se Ul:e'r’l:aclqen
auF mediterranem C;'r’i”gem()se, |<a'r>’co]c'|:e|'r’69’ci und s‘UI%e Cl\ilisoBe

16,00

17,00

17,00

18,00

17,00

17,00

10,50

18,50



Z\X/iel)el'vost[)ra’cen avs dev QinJev'endle mit Q'cis’czwiel)eln,
Bvatliavto{:{zeln und bunter Sa'atte”e'r) 23,00

|Qincle'r)|enolen'steaIfL vom G’Pi” mit Krduteﬂol)ut’cev,
mediterranes @vi”gemﬁse, wirziger Dip und Dommes ]E'r’i’ces 23,00

,,Stul)en Sc'wnitze'plat’ce“ (’2 Devsonen)
verschiedene gel)ac[{ene Sclmitzel

mit |<a1°’co]|:]te|va*r°iation und buntem (;'Pi”gemijse
34,00

isch spezid [itciten

@el)aclienes See'aclwsFi'et
mit Ka%oﬁel-@uvkensa'at und Qemoulac]ensoge

l:“r’isclwe l:ove”e in Zi’c'r’onenl)ut’cev gel)“r)a’cen
mit Kr&u’cevliav’co]q:eln und buntem Salat’ce”e“r’ 10,00

@egvi”’ces Zancjeﬂo{zile’c mit Zitvonenl)u’cteno,
mecjite“m"anes (;“Pi”gemose uncj Detersi'ienkavtoFFe'n 21,00

|_aansFi|et mit BanAnucleln
in Sajnneso[%e und B‘r’ol{l{oliréscjnen 16,00



@eF’U”’ce OFenI{artoF'Fel mit Sauewahmdlip,
gel)'r’atenem l—ldhnc'wenlwus’c]tilet, mediterranem (;'Pi”gemose

und sUBe Clwilisolge

@eF’U”’ce O{:enliawto]t]tel mit Saue“moahmclip,
mediterranem (;“r’i”gemijse und sUBe CI’\i'isoBe

__m den kleinen l—lungewo

(;elrmtene‘r’ Lel;evlic'z'se mit Spiege'ei und |<a‘r>to]t]te|sa|at
Cu*m’q\wuvst -]ne*r'zl']aFlz lecker- mit Dommes F‘Pi’ces 23

(;elbaclﬂene‘r’ Be‘r’glﬂcﬁse mit I—Ionig, lbunte Sa'atgm’nitm’,
Bague’dze und But’ce*r’

[Qeiberdatschi (3 S‘tUCI{) mit Preiselbeeren und Api:elmus 3

,,Wiene‘r’ Kaisevscjr\mawn“ mit Manoleln,
Qum'r)osinen und ApFe'mus 3 <l:>itte planen Sie etwas Zeit ein)

BGCIQIQOI‘P'EO]C]Eel in der I—olie gegart

17,00

15,40

11,40

10,00

14,40

8,00

14,40



De]c‘lzige B’Potzeit e

T

Baqe*r*iscl'\er WUrstsalat mit LanAer’o’c 2,3

10,00
Sclwweize«p Wu—nstsabt mit |_ano“:mot 2,3 11,00
[QLottaler Baverngerduchertes mit Klren mit |_andbrot 12,00
K alter Braten mit Kren mit |_andbrot 12,40

I—Iausgemackte Te”e’r’solze Fein garniert
mit B‘r’atlimoto{:i:eln (ocJe“r’ Lanoll)“r’o’c)
00 (10,00)

Zum sUEen SCHUSS

|<|eine'|° ,,WIene“w Kaisersckmawn“
mit Mancjeln, Qosinen und Ap]celmus 3

13,40

l—lausgemacl‘ute Ap{:elﬂoac“
mit \/ani”eeis und Sal‘me

7,90



